T

PROPOZYCJE MENU DLA GRUP TURYSTYCZNYCH NA ROK 2025

MENU W KWOCIE 75 PLN / OSOBE:

ZUPY:
e Krupnik z ziemniakami zabielany (danie wegetarianskie)
e Zupa jarzynowa z ptateczkami (danie wegetarianskie)
e Zupa cebulowa (danie wegetarianskie)
e Zupa ogérkowa (danie wegetarianskie)

DANIA GLOWNE:
e Pierogi mix (ruskie i z miesem)
e Gotgbki w sosie pomidorowym
e Udziec z indyka w sosie stodko — kwasnym podany z ryzem
e Spaghetti bolognese
e Nalesniki z pieczarkami i warzywami zapiekane z serem i sosem paprykowym (danie wegetarianskie)

DESERY:
e Jabtko pieczone z cynamonem i bitg Smietang
e Lody waniliowo - czekoladowe z bitg Smietang
e Delikatny mus smietankowo — truskawkowy

MENU W KWOCIE 85 PLN / OSOBE:

ZUPY:
e Krem kalafiorowy (danie wegetarianskie)
e Zupa pieczarkowa (danie wegetarianskie)
e Zupa pomidorowa (danie wegetarianskie)
e Rosétz makaronem

DANIA GLOWNE:

e Filet zindyka w sosie z zielonego pieprzu z ziemniakami i suréwka z biatej kapusty

e Schab pieczony z sosem mysliwskim z ziemniakami i modrg kapustg

e Zrazy zawijane z farszem cebulowym w sosie kminkowym z ziemniakami i suréwka
z kapusty czerwonej

e Filet z kurczaka w sosie pieczarkowym z ziemniakami i satatkg colestaw

e Udko z kurczaka z frytkamiisuréwka z kapusty pekinskiej

e Miruna panierowana z frytkami i suréwka z kapusty kiszonej

DESERY:
e Szarlotka domowa
e Lody waniliowo - czekoladowe z bitg Smietang
e Panna Cotta z sosem truskawkowym
e Mus czekoladowy z sosem wisniowym



MENU W KWOCIE 120 PLN / OSOBE:
PRZYSTAWKI:

Pasztet pieczony z suszong zurawing w sosie tatarskim

Sled? z cebulkg w $mietanie z jabtkiem (danie wegetariariskie)

Rolada z kurczaka z suszonymi sliwkami w sosie ze stodkiej papryki
Satatka ze $wiezych warzyw z sosem winegret (danie wegetarianskie)

Zurek staropolski

Krem brokutowy z grzankami (danie wegetarianskie)
Krem pomidorowo — selerowy (danie wegetarianskie)
Barszcz ukrainski z ziemniakami (danie wegetarianskie)

DANIA GLOWNE:

Szynka wieprzowa pieczona w ziotach z ziemniakami i buraczkami zasmazanymi

Udziec indyczy ze szpinakiem w sosie czosnkowym z ryzem i warzywami

Filet z kurczaka w sosie porowo-jabtkowym z ziemniakami opiekanymi i bukietem satat
Zeberka wieprzowe w sosie z palonego czosnku z opiekanymi ziemniakami i kapustg zasmazang
Schab pieczony z jabtkami i sezamem z puree selerowym i piklowanymi plastrami buraka

DESERY:

Szarlotka domowa

Lody waniliowo - czekoladowe z bitg Smietang
Panna Cotta z sosem truskawkowym

Mus czekoladowy z sosem wisniowym

W CENIE ZESTAWOW WODA MINERALNA NIEGAZOWANA
KAWA LUB HERBATA 10,00 PLN / OSOBE
LAMPKA WINA LUB PIWO 18,00 PLN / OSOBE
PIECZYWO 2,00 PLN / OSOBE

+ DODATKOWA OPtATA ZA SERWIS 5,00 PLN / OSOBE

OFERTA DLA GRUP OBOWIAZUJE POWYZEJ 20 OSOB

PRZY ALERGIACH MOZLIWA DOPLATA DO DAN SPECJALNIE PRZYGOTOWYWANYCH

Kawaleria — Magdalena Luchetta todzinska

ul. Gotebia 4, 31-007 Krakdw, tel. 12 430 24 32, e-mail: restauracja@kawaleria.com.pl, www.kawaleria.com.pl
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